
采购需求
一、项目概况
（一）项目名称：大邑县卫生健康局、大邑县疾病预防控制中心食堂服务采购项目。
（二）项目地点：成都市大邑县雪山大道二段1118号。 
（三）项目概况：用餐人数约176人。
（四）服务内容：
1.用餐时间：早餐7:30-9:00，午餐12：00-13:00（采购人有权根据实际需求调整用餐时间）。
2.用餐方式：刷卡后自行在消毒柜内领取餐具依次排队打饭。
3.用餐标准：
早餐：
粥：白米粥、小米粥、绿豆粥、玉米粥、蔬菜粥、南瓜粥等每天至少提供1种 ； 
面点：包子、馒头、花卷等每天至少提供2种； 
蛋类：白水鸡蛋为主，适当调整做法； 
饮品：牛奶、花生奶等每天提供2种； 
小菜：豆腐乳、咸菜、炒素菜等小菜每天至少提供1种； 
面食：面条、抄手、粉等每天至少提供2种，面条、粉不少于2种臊子，抄手每周至少1次。
粗粮：小土豆、玉米、红薯、毛豆、花生等每天至少2种。
秉承营养搭配的原则，可根据采购方要求动态调整。
午餐：
餐供应标准不低于（保证充足供应，所有食品可续加）：主食米饭，菜品2荤2素，汤1种，其中，荤菜含肉量不低于75%，且瘦肉不低于50%，至少提供1种时令水果或者小盒酸奶。以上菜品每天轮流供应，根据采购人需求不定期调整菜品不同做法、种类。
二、服务要求
（一）食堂日常供应工作日早餐、午餐。加班餐、接待餐以采购人通知为准，供应商应能够临时调动及保障用餐不受影响。
[bookmark: _GoBack]（二）每周制定食谱并提前公示下周食谱，做到每天不重样，实现菜品多样化，供用餐人员选择，菜品以川菜系列为主，禁止食堂购入预制菜。实行分批、分时段就餐，分批炒菜，保持菜肴色、香、味、形、营养俱全。
（三）承包方自主合规采购全部食材，严格查验供货商资质、检疫证明、质检报告，票证台账齐全可溯。采购人定期安排工作小组对食堂进行监督检查，规范食堂全流程运营管理，严格保障食材新鲜安全。所有食材由后厨工作人员按需现制现配，严格落实清洁消杀要求，保障食材洁净卫生，同时保证菜品质量。杜绝三无、过期、变质、农残超标食材，全程落实索证索票制度。
（四）严格按照食品安全规范洗切、烹饪、留样管理，每餐菜品规范留样48小时以上。工作人员持健康证上岗，穿戴规范，严格执行后厨分区、生熟分开操作要求。
（五）负责厨房、餐厅、储物间、操作区、公共区域全天保洁，厨具、餐具一客一清洗、一客一消毒。定期开展食堂全方位消杀，保持场地干净整洁无异味、无油污、无卫生死角。
（六）日常检查、维护食堂灶具、水电、冷藏、保洁设备，及时排查隐患，妥善保管采购人食堂固定资产，损坏及时报备、维修或赔偿。
（七）建立完整食品安全、食材采购、留样、消杀、人员管理台账，随时接受单位、市场监管部门检查，严格落实各项食品安全管理制度。
（八）遇突发情况、临时就餐增量、物资短缺，需及时补供保障，无条件更换不合格菜品，全程做好食品安全风险防控，杜绝食品安全事故。
（九）所有食堂从业人员必须持有效健康证上岗，每年按期复检换证，无证人员不得从事食品操作。从业人员无传染性皮肤病、呼吸道、消化道等有碍食品安全疾病，患病立即离岗报备。负责人具备餐饮管理经验，熟悉食品安全法，能配合监管、单位日常检查。
（十）建立服务质量反馈渠道，由采购人定期对服务质量进行考核。
（十一）服务时间：三年，合同一年一签。
三、报价要求
报价应包括低值易耗品费（纸巾、清洁用品等）、食材原料费、人工费、管理费等相关费用。报价人应将上述费用逐一计入报价，且各项报价应符合政府采购及国家相关政策规定。除上述费用外，如供应商在实际履约中还需要缴纳其他费用的，供应商应当自行妥善考虑相关经营成本，不得因此影响本项目履行或额外增加合同金额。


